
ПРОПОЗИЦІЇ 

 

щодо вдосконалення освітньо-професійної програми «Професійна освіта. Готельно-

ресторанна справа» спеціальності 015 Професійна освіта 

 

Пропозиція Стейкхолдер 

Пропозиції до навчального плану, які спрямовані на 

підвищення якості підготовки фахівців за спеціальністю 
015 Професійна освіта, яких готує  НПУ імені М. П. 
Драгоманова, а саме:  

1. У навчальному плані вивчення іноземної мови 

відбувається на першому курсі (6 кредитів); виходячи з 

того, що знання іноземної мови у сфері гостинності є 

обов’язковою фаховою складовою, пропонуємо 

продовжити вивчення  іноземної мови через вибірковий 

блок дисциплін, в тому числі вивчення другої іноземної 

мови; 

2. Вважаємо не доцільним глибоке вивчення хімії (12 
кредитів) для спеціалізації «Готельно-ресторанна 

справа»; пропонуємо включити дисципліни, пов’язані із 
сервісом та культурою обслуговування  в готельно-

ресторанній справі.  

Кулик О.Д., 

доктор 
педагогічних 
наук, доцент 

кафедри 
професійної 

освіти ДВНЗ 
«Переяслав-

Хмельницький   
державний 

педагогічний 
університет  імені 

Григорія 
Сковороди» 

Є певні зауваження до навчального плану, які 
спрямовані на підвищення якості підготовки фахівців за 
спеціальністю 015 Професійна освіта, яких готує  НПУ 

імені М. П. Драгоманова, а саме:  
1. Вважаємо недоцільне вивчення такої дисципліни в 

науково-предметній підготовці, як «Гідравлика, 
пневматика, термодинаміка»; доцільно доповнити 

натомість дисципліною «Основи маркетингу». 
2. Пропонується виконувати бакалаврську роботу на 

основі дослідження організації надання готельних та 
ресторанних послуг у діючих сучасних засобах 
розміщення, що дозволить сформувати системні фахові 

компетентності із готельно-ресторанної справи. 
 

Полуда В.В.,  
кандидат 
педагогічних 

наук, доцент,                    
завідувач кафедри  

туризму та 
готельно-

ресторанної 
справи  

Київського 
фахового коледжу 
туризму  

та готельного 
господарства,  
 

З метою формування професійної мобільності та  успішної 

самореалізації майбутніх фахівців. пропонується готувати 
бакалаврів зі спеціальності 015 Професійна освіта за 

інтегрованою освітньою програмою «Професійна освіта. 

Лобур М.С. – 

заступник 
директора з 

навчально-



Ресторанна справа та технології харчування», що 

розширить професійні компетенції майбутніх випускників 
та збільшить потенційні можливості їх  працевлаштування 
як у закладах освіти, так на підприємствах ресторанного 

господарства. 

методичної 

роботи 
Київського 
фахового коледжу  

ресторанного 
господарства 

НУХТ 

Запропонувала включити до навчального плану 
дисципліну, вивчення якої надали знання  із особливостей 

харчування гостей із різних країн світу, наприклад 
«Кулінарна етнологія» та дисципліну «Нутриціологія», 
яка формує знання та вміння із організації раціонального 

здорового оптимального харчування.  
 

Сапенко О.І. -
заступник 

завідувача 
виробництва 
ресторанного 

сервісу  
ТОВ «Готельний 

комплекс «Русь»                                                         
  

Вважає, що для майбутніх фахівців у сфері освіти та 
готельно-ресторанної справи необхідні знання та вміння з 

етикету (столового, винного, чайного, кавового, мовного, 
телефонного тощо), що дозволить краще адаптуватися їм 
до сучасного багатогранного життя і стати важливим 

чинником успішної самореалізації.   

Демидова І.Л.  
генеральний 

директор 
Приватної школи 
«Ренесанс-Ді» 

Висловили бажання студентів отримувати поглиблені 
знання із теорії та практики надання готельних та 

ресторанних послуг, в тому числі організовувати майстер-
класи. Запропонували вилучити із навчального плану 

дисципліни інженерного спрямування, а дисципліни, які 
формують фахові компетентності у готельно-ресторанній 
справі, повинні мати необхідне програмне комп’ютерне 

забезпечення, де вони могли б отримувати практичні 
навички щодо надання готельних та ресторанних послуг.  

 

 Петросюк А. – 
студентка 31 ПО 

групи  

 


