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бакалавра
01 Освіта /  Педагогіка 
015 Професійна освіта. 

Харчові технологи

Форма навчання: 
Освітній рівень: 
Термін навчання:
На базі:
Кваліфікація: 3340

1) Технології хліба, кондитерських, макаронних 1) 3550
виробів та харчоконцентратів

2) Технологія харчування 2) 3570

2

г е ? g

ї V . ^* ж(пО;енЬу ли стопад грудень січень лютни березень квітень травень червень липень серпень

і 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 и 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24
7 14 21 28 5 12 19 26 2 9 16 23 ЗО 7 14 21 28 4 11 18 25 1 8 15 22 1 8 15 22 29 5 12 19 26 3 10 17 24 31 7 14 21 •28 5 12 19 26 2 9 16 23 31

1 К К Е Е Е к нннН Е Е Е К К к К К К К К К
2 К к Е Е Е к Е Е Е кк к К К К К к К
3 нн к к Е Е Е к В В В В Е Е Е кк К К К К К к К
4 В В В В кк Е Е Е к В В В В В В Е Е Е р Р Р Р АА

денна 
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З роки 10 місяців 
повної загальної середньої освіти 

Педагог професійного навчання 
Технік-технолог з виробництва 
борошняних, кондитерських 
виробів та харчоконцентратів 
Технік-технолог з технологи 
харчування

II. Бюджет часу (в тижнях)

Ку
рс 1 «

|

С

i f
1 1 С <3

І

J й В
сь

ог
о

Рпчоч 115 24 18 4 2 39 200
I 34 6 4 12 52

34 6 0 12 52
Ш 28 6 4 12 52
15' 19 6 10 4 2 3 44

□ [ 1 0 0 - 0
Теоретичне навчання Практика навчальна Практика виробнича Екзаменаційна сесія
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Навчальна
Культурологічна (безвідривна, позакредитна) 2 4
Педагогічна пропедевтична 5 2 3

Виробнича
Технологічна б 4 6
Педагогічна 8 6 9
Технологічна переддипломна 7 4 6

Підготовка бакалаврської Підсумкова атестація Канікули 
роботи

____________ ІУ. ПІДСУМКОВА АТЕСТАЦІЯ___________________

Форма підсумкової атестації Семестр

Комплексний кваліфікаційний екзамен 8

Бакалаврська робота (проект) 8
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1 2 4 5 6 7 9 10 11 12 13 14 14 15 16 :•> 18 ІУ 20 21 22 23
І. НОРМАТИВНА ЧАСТИНА 126 3780: Ш Ш 652 295 158 533 2142 18 18 14 19 16 11 4 5

г с Цикл гуманітарної та соціально-економічної 
підготовки 24 720 306 102 124 80 414

ГС01 Українська мова (за професійним спрямуванням) 2 3 90 34 12 22 56 2 КУМ
ГС02 Історія української державності 1 3 90 34 18 16 56 2 ІЕ
ГСОЗ Українська культура 2 3 90 34 18 16 56 2 КК
ГС04 Філософія 4 3 90 34 18 16 56 2 КФ
ГС05 Іноземна мова (за професійним спрямуванням) 2 6 180 102 102 78 3 3 ІМІПГОЕ
ГС06 Основи економічної теорії 4 3 90 34 18 16 56 2 ТМПП
ГС07 Теоретико-правові основи професійної освіти 4 3 90 34 18 16 56 2 тмпп
ПН Цикл фундаментальної, природничо-наукової 

підготовки 42 1260 562 232 34 20 276 698

ПН01 Сучасні інформаційні технології 4 6 180 102 34 68 78 3 3 ІСТ
ПН02 Соціально-екологічна безпека життєдіяльності 6 6 180 69 28 20 21 111 2 3 зтд
пноз Технічна мікробіологія 3 3 90 34 16 18 56 2 гас
ПН04 Вища математика 2 6 180 68 34 34 112 2 2 ппмд
ПН05 Фізика (за професійним спрямуванням) 1 6 180 85 34 51 95 5 ппмд
ПН06 Хімія (за професійним спрямуванням) 3 1 12 360 170 68 102 190 4 3 3 ппмд
ПН07 Гідравліка, пневматика, термодинаміка 3 3 90 34 18 16 56 2 зтд
пп Цикл професійної та практичної підготовки 60 1800 770 318 137 58 257 1030

ПП1. Психопого-педагогічпа підготовка ЗО 900 - 351 160 108 58 25 549
ППІ.0І Психологія • 3 9 270 102 52 42 8 168 2 2 2 ткп
ППІ.02 Професійна педагогіка 4 9 270 102 52 50 168 2 2 2 тмпп
ППІ.03 Методика професійного навчання 7 д7 9 270 108 42 66 162 2 2 4 тмпп
ПП1.04 Е-навчання 6 3 90 39 14 25 51 3 тмпп
ПП2. Науково-предметна підготовка ЗО 900 419 158 29 0 232 481

ПП2.01 Стандартизація, метрологія та сертифікація 2 3 90 34 16 18 56 2 зтд
ПП2.02 Економіка підприємства 5 3 90 45 16 29 45 3 тмпп
ПП2.03 Теоретичні основи харчових виробництв 4 6 180 85 34 51 95 5 гас
ПП2.04 Загальні технології харчових виробництв 6 9 270 135 46 89 135 3 3 3 гас
ПП2.05 Процеси і апарати харчових виробництв 5 3 90 45 16 29 45 3 гас
ПП2.06 Основи фізіології та гігієна харчування 5 3 90 45 18 27 45 3 гас

ПП2.07
Експертиза харчових продуктів та управління 
якістю продукції галузі 7 3 90 зо 12 18 60 5 гас

11 ВИБІРКОВА ЧАСТИНА 90: 2700 1082 330 298 10 454 1618 5 6 10 4 8 13 20 18
с в Дисципліни самостійного вибору ВНЗ ЗО 900 ■ 403 134 100 10 169 497

СВОЇ Основи інклюзивної освіти 6 3 90 39 14 10 15 51 3 кт
СВ02 Методика виховної роботи 7 3 90 39 14 25 51 3 тмпп
СВОЗ Електротехніка та промислова електроніка 5 3 90 45 16 29 45 3 тмпп
СВ04 Організація виробництва 5 3 90 45 16 39 45 3 гас
СВ05 Інженерна та комп'ютерна графіка 2 1 б 180 85 18 67 95 2 3 тмтоккг
СВ06 Технічна механіка 3 3 90 51 18 33 39 3 зтд
СВ07 Трофологія 7 3 90 39 14 25 51 3 ПІС
СВ08 Основи маркетингу 8 3 90 зо 12 18 60 5 ТМПП
СВ09 Основи менеджменту 8 3 90 зо 12 18 60 5 ТМПП
ВВ Дисципліни вільного вибору студента 60 1800 679 196 198 0 285 1121

ВВІ. Вибір за блоками:

ВВІ.1. Спеціалізація " Технології хліба, кондитерських, макаронних виробів
ЗО 900 343 58 0 0 285 557та харчокопиешпратів "

В В І.1.01 Виробниче навчання дЗ 15 450 153 153 297 3 3 3 * гас
ВВІ. 1.02 Технології хлібобулочних і борошняних 

кондитерських виробів____________________________
7 дб 6 180 78 14 64 102 4 2 гас

ВВІ.1.03 Товарознавство та пакування харчових продуктів 
галузі

3
3

90 34 16 18 56 2 гас
ВВІ.1.04 Технологічне обладнання галузі 7 3 90 39 14 25 51 3 гас
ВВІ.1.05 Технологія функціональних харчових продуктів 7 3 90 39 14 25 51 3 гас
ВВІ. 2. Спеціалізація " Технологія харчування " ЗО 900 343 58 0 0 285 557

ВВІ.2.01 Зиробниче навчання ДЗ 15 450 153 153 297 3 3 3 * гас
ВВІ.2.02 Технологія продукції ресторанного господарства і дб 6 180 78 К 64 102 4 2 ПІС
ВВІ.2.03 Товарознавство у ресторанному господарстві 3 3 90 34 16 18 56 2 гас

Розподіл по курсах і семестрах 
(годин на тиждень)

І курс [ 2 курс І 3 курс І 4 курс



ВВІ.2.04 Устаткування закладів ресторанного господарства 7
3

90 39 14 25 51 3 ПІС

ВВІ.2.05 Організація ресторанного господарства 7 3 90 39 14 25 51 3 ПІС
ВВ2. Вибір з переліку: ЗО 900 336 138 198 0 0 564 2 4 2 6 6 8

ВВ2.1. Дисципліни І циклу шш 270 98 46 52 0 0 172 2 2 2

____ Стилістика 3 3 90 34 16 18 56 2 СУМ
Сучасне діловодство 4 3 90 34 16 18 56 2 ТМПП
Термінологічна лексика в системі професійного 
мовлення

«5 3 90 зо 14 16 60 2 ТМПП

____£ ] _ Інтерактивні мережі для вивчення мов 3 3 90 34 34 56 2 ІМІПГОЕ
Друга іноземна мова 4 3 90 34 34 56 2 ІМІПГОЕ
Переклад у професійній сфері 5 3 90 зо зо 60 2 ІМІПГОЕ

(3) Риторика 3 3 90 34 18 16 56 2 КФ
Філософія техніки 4 3 90 34 18 16 56 2 КФ
Етика та естетика 5 3 90 зо 16 14 60 2 КЕЕ

(4) Підприємницьке право 3 3 90 34 18 16 56 2 ККПП
Соціологія 4 3 90 34 18 16 56 2 к с о ц
Політологія 5 3 90 зо 16 14 60 2 ППУА

ВВ2.2. Дисципліни II циклу 9 270 112 46 66 0 0 158 2 3 і
____ Математичне моделювання 4 3 90 34 18 16 56 2 ППМД

Математично-статистичні методи в педагогічних 
вимірюваннях 6 3 90 39 14 25 51 3 ППМД

Обчислювальна математика та програмування 7 3 90 39 14 25 51 3 ППМД
(2) Альтернативні і відновлювальні джерела енергії 4 3 90 34 18 16 56 2 з т д

Основи САГІР 6 3 90 39 14 25 51 3 ІСТ
Комп'ютерний дизайн 7 3 90 39 14 25 51 3 ІСТ

ВВ2.3. Дисципліни III циклу 12 360 126 46 80 0 0 234 3 3 Е81
т Педагогічна іміджологія 6 3 90 39 14 25 51 3 ТМПП

Професійна мобільність 7 3 90 39 14 25 51 3 ТМПП
Комунікативні процеси у педагогічній діяльності 8 6 180 48 18 зо 132 8 ТМПП

(2) Мультимедійні технології навчання 6 3 90 39 14 25 51 3 ІСТ
Основи конструювання тестів 7 3 90 39 14 25 51 3 ТМПП
Теорія і практика тестування 8 6 180 48 18 зо 132 8 ТМПП

(3) Креативні технології навчання 6 3 90 39 14 25 51 3 ТМПП
Методика факультативної та гурткової роботи 7 3 90 39 14 25 51 3 ТМПП
Інженерно-педагогічна творчість 8 6 180 48 18 зо 132 8 ТМПП

№ Основи виставкової діяльності 6 3 90 39 14 25 51 3 г п с
Економічна безпека підприємницької діяльності 7 3 90 39 14 25 51 3 ТМПП
Електронна комерція 8 6 180 48 18 зо 132 8 ТМПП

(5) Культура харчування 6 3 90 39 14 25 51 3 ПІС
Українська національна кухня 7 3 90 39 14 25 51 3 ПІС
Етнічні кухні 8 6 180 48 18 зо 132 8 г п с

(«) Технологія оздоровчих продуктів для дитячого та 
геродієтичного харчування

6 3 90 39 14 25 51 3 ш с

Технологія оздоровчих продуктів для спортсменів 
та спецконтингентів

7 3 90 39 14 25 51 3 т с

Технологія продуктів для дієтичного та санаторно- 
курортного харчування

8 6 180 48 18 зо 132 8 г а с

П Практична підготовка 18 540 0 0 0 0 0 540
П01 Культурологічна (безвідривна, позакредитна) 2 к к
П02 Педагогічна пропедевтична 5 3 90 90 ТМПП
ПОЗ Технологічна виробнича* дб г а с
П04 Педагогічна виробнича Д8 9 270 270 ТМПП
П05 Технологічна переддипломна д7 6 180 180 ПІС

Підготовка бакалаврської роботи (проекту) 6 180 180 г а с

Загальна кількість годин : 2 4 0 7200 2 7 2 0 982 5 93 168 987 4 4 8 0 23 24 24 23 24 24 24 23
Кількість екзаменів: 28 2 5 4 5 3 3 4 2
Кількість заліків: 27 2 2 4 3 4 4 6 2
Кількість курсових робіт 2 1 1

УІ. ФАКУЛЬТАТИВНІ ДИСЦИПЛІНИ (позакреднтні)
1 2 7 9 10 11 12 13 14 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23

Ф01 Фізичне виховання 270 136 136 134 2 2 2 2 ФВС, ФВЗ
Ф02 Іноземна мова 570 268 268 302 3 3 3 3 4 4 ІМІПГОЕ


